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A BYVEN TR

THE BARO

Perheomisteinen
Avettu vuonna kesékuussa 2021
Bardsundissa noin tunnin matkan padssé
Helsingisté

"Consciousluxury" ja ruokamatkailu

tekemisen keskiossé




tietoa meista

* 18 huonetta erillisrakennuksina

* The Berg -ravintola 40 hengelle
o Chef's Table

e Rantasauna ja saunalounge

e Aurinkoterassi
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Vastuullinen luksus

O

consciousluxury

Ympdristoystavdlliset kéyténnot
Kestéva suunnittelu ja materiaalit
Hyvinvointi ja kokonaisvaltaiset
kokemukset

Paikallisesti ja kestévéisti tuotettu
ruoka tunnetuista ja luotettavista

lahteisté

Korkealaatuinen palvelu




Yhteistyd lokaalien yrittajien kanssa
* kalastus ja metsédstys elédmyksiné
* sienestys ja marjastus opastettuna
 astiat paikalliselta

keramiikkataiteilijat

partnerwithus




food travel

The Berg -ravintolan ruokafilosofia

 new nordic keittio

e laadukkaat raaka-aineet

* paikallisuus ja kausiluonteisuus
raaka-aineissa
* tunnetut toimijat

e havikin hallinnointi
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Katettu aamupala
3-7 ruokalajin menut
Piknik

Brunssi

Tastingit

Chef's Table-illat

Viinintuottajien illalliset







THE BARO

Pa r’rne[, CMO
netta@thebaro fi

Head Chef
lauri@thebaro.fi
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https://www.thebaro.fi/en/

