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Perheyrittajyys,
vastuullisuus
ja laadukkaat

raaka-aineet seki
hyva ruoka ovat
ruokamatkailun
perusta.




ensimmainen
alueellinen laatu- ja
alkuperamerkki.
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Gastronomisen
huippukoulutus-
yksikon
selvityshanke.




TAVOITE
Salmaasta
suomen
kansainvalisesti

tunnetuin
ruokamatkailun
karkikohde
vuoteen 2027
mennessa.




S RN  Saimaan seudun |-
B puhtaissa vesissi,
metsissa ja pelloilla
kasvaa maailman
parasta ruokaa.
Idin ja lannen o i 12 71
valimaasto seka
pitkat perinteet ovat
jattaneet makunsa
saimaaalaiseen

ruokakulttuuri.




Pienten
perheyritysten
on menestyakseen
tarjottava
korkeaa laatua ja
henkilokohtaista
palvelua. Yrittajat
ovat koko sydamellaan
mukana yrityksen
toiminnassa!

Sahanlahti Resort _:l _-



Saimaalaista
ruokatuotetta
on kehitetty

pitkijanteisesti,
kansainvaliset
kriteerit tayttavaksi
laatubrandiksi.







Ruualla on
aina ollut iso rooli
matkailualan
ammattilaisten
tutustumiskaynneissa |
Saimaan seudulla. §.

Tertin kartano




